
 
 

 
 

WURZELN UND HORIZONTE 
                                                                                        9 GERICHTE 

 
 

Auster & Rind 
 

Austern-Mousse, Kaviar und Dashi-Brühe 
 
 

Garnele & Seeigel 
 

Carbonara und Lachsrogen 
 

 
Hummer 

 
Sauce hollandaise und Krapfen von Menorquinischer Caldereta 

 
 

Weißer Spargel & Erbsen 
 

Aal, weiße Zwiebel-Emulsion und Waldorf-Salat 
 
 

Rotbarbe 
 

Thai-Bouillabaisse, Pil-Pil, Safran und Sobrasada-Emulsion 
 
 

Lamm 
 

Aubergine, " Raz al Hanout" und Ensaimada Marrakech 
 
 

Taube 
 

Cardenal ”A la Royale”, gebeizte Rote Bete und fünf chinesische Gewürze 
 
 

Rhabarber 
 

Schafskäse, Hibiscus, Ingwer und weiße Schokoladencreme mit Safran 
 

 
Kürbis 

 
Johannisbrotkuchen, nixtamalisierter Kürbis, Zitrusnoten 

 und Eis von Tonkabohnen und Kürbis 
 

 
*** 
 
 

185 € p.p. 
 

Weinbegleitung 150 € p.p. 
 
 

Für Fragen zu den Gerichten, deren Zutaten und Inhaltsstoffen (allergologisch) stehen Ihnen unsere Mitarbeiter zur Verfügung  


