
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

V O R S P E I S E N 

Hausgebackenes Brot, Butter und ´Fleur de sel´aus Es Trenc  ...............6,5€ 

Gillardeau Austern  (halbes Dutzend) .................................................................45€ 

Kaviar Oscietra Perlita 

Herkunftsland: Frankreich (Aquitaine) Feinste Qualität Oscietra Grano 2,7mm.  

Serviert mit Blinis & hausgemachtem Brioche  30gr./50gr. .....................................220€/310€ 

Castell Caesar Salat 

Mit hausgemachter Caesar-Sauce, Guanciale / und paniertes Hähnchen .......................18€/22€  

Grünkohl-Salat  

Grünkohl mit Pistazien-Vinaigrette, Kreuzkümmel, Nüssen, Matcha-Tee 

und veganem Feta-Käse ………………………………………….………………………..............……22€ 

Iberico Schinken  

In Scheiben geschnitten, begleitet mit rustikalem Brot und Ramallet-Tomaten ..........................45€ 

Hausgemachte Kroketten 

Nach traditionellem Rezept zubereitet  ........................................................................18€ 

Gazpacho andaluz  

Kalte Suppe aus Tomaten der Saison, serviert mit mallorquinischem "Trampó ..........................19€ 

Tartar vom Simmentaler-Rind 

Serviert mit Blätterteig, Foie und Trüffel ......................................................................38€ 

Ceviche vom Wolfsbarsch 

Serviert mit kalter Tomatencreme und Süßkartoffelpüree ..................................................26€ 

Gegrillte Avocado ( Vegane Variante verfügbar) 

Pikanter Romesco, kandierte Kirschtomaten und rote Garnelen aus Andratx. ....................26€/29€ 

 

Für Fragen zu den Gerichten, deren Zutaten und Inhaltsstoffen (allergologisch) stehen Ihnen unsere Mitarbeiter zur Verfügung. 

 



 

S A N D W I C H E S 

 

Son Claret Club Sandwich 

Mit Tomaten-Olivenöl-Brot  ..........................................................................22€ 

Geflügel Katsu Sando 

Brioche-Brot, hausgemachte Geflügel-Nuggets und Chinakohlsalat ...........................17€ 

Castell Burger 

Rindfleisch-Burger mit Speck und Käse, begleitet mit Pommes Frites ..........................24€ 

Pinsa Romana   

Mit gebratenem Gemüse ....................................................................... 18€ 

Mit Mozzarella, Rucola und iberischer Bresaola ..................................................21€ 

 

H A U P T G E R I C H T E 

Gegrillter Lachs 

Blumenkohlpüree und Sriracha-Emulsion ........................................................  34€ 

Rib eye Steak (300gr) 

Gegrillt mit Chimichurri-Sauce begleitet ...........................................................45€ 

 

B E I L A G E N 

Hausgemachte Pommes Frites ........................................................7,5€ 

Glasierte Karotten .............................................................................  9€ 

Gegrillter Bimi..................................................................................... 9€ 

 

 

Für Fragen zu den Gerichten, deren Zutaten und Inhaltsstoffen (allergologisch) stehen Ihnen unsere Mitarbeiter zur Verfügung. 

 



 

 

D E S S E R T S 

 

Zitronen-Torte 

Unsere neue Version mit Zitronen aus dem eigenen Garten ....................................... 16€ 

Joghurt, Erdbeeren und Basilikum  

Joghurtparfait mit Erdbeer-Basilikum-Gelee ......................................................... 16€ 

Schokolade und Passionsfrucht 

Zart schmelzender Schokoladenbarren (70%) mit Passionsfrucht-Sauce  .........................16€ 

Käseauswahl 

Schafs-, Ziegen- und Kuhkäse........................................................................... 18€ 

 

 

LEGENDE: 

 Hausgemacht  

Lokales Fleisch 

Lokaler Fisch 

  Vegetarisch / Vegan 

 

 

WWW.CASTELLSONCLARET.COM 

 

Für Fragen zu den Gerichten, deren Zutaten und Inhaltsstoffen (allergologisch) stehen Ihnen unsere Mitarbeiter zur Verfügung. 

 


