WURZELN UND HORIZONTE

Auster & Rind

Austern-Mousse, Kaviar und Dashi-Briihe

Garnele & Seeigel

Carbonara, Guanciale und Lachsrogen

Hummer

Sauce hollandaise und Krapfen von Menorquinischer Caldereta

Erbsen & Aal

Teriyaki vom Aal im Zwiebeleintopf und Pan-Bao der ‘Espinagada Poblera”

Rotbarbe
Thai-Bouillabaisse, Pil-Pil Safran und Sobrasada-Emulsion

Perlhuhn

Ensaimada d'escaldums, Tamarinden-Vinaigrette, Beurre blanc
und schwarzer Triiffel

Taube

Cappelletti ‘A la Royale’, gebeizte Rote Bete und fiinf chinesische Gewiirze

Rhabarber

Schafskdse, Hibiscus, Ingwer und weiBe Schokoladencreme mit Safran

Kiirbis

/o/lannisbrof/(uc/len, nixtamalisierter Kiirbis, Zitrusnoten

und Eis von Tonkabohnen und Kiirbis

KAk

180 € p.p.

Weinbegleitung 150 € p.p.



