Restaurant [o li'Be ra]

OLIVERA }/‘;mﬁ
\

f. Eine kulinarische Oase, die den
Reichtum der mediterranen Kiche mit B
nachhaltigen Praktiken und frischen :
Zutaten aus dem eigenen Garten
verbindet.

*Ein einzigartiges gastronomisches Erlebnis, bei dem
Qualitat der Produkte und Umweltbewusstsein harmonisch
miteinander verbunden sind. &



VORSPEISEN

Hausgebackenes Brot, Butter und Fleur de sel aus Es Trenc N 6,5€
Gillardeau Austern (halbes Dutzend) ..........cooooeceeeievoeeeeeeoeeeeeeeeeeeeeeeee. 45¢€

Kaviar Oscietra Perlita

Herkunftsland: Frankreich (Aquitaine) Feinste Qualitat Oscietra Grano 2,7mm.

Serviert mit Blinis & hausgemachtem Brioche 30gr./50gr ......ccccccvvcvecveveeennnn. 220€/310€

Sdlmorejo (, Vegane Variante verfiigbar)

Zubereitet mit Tomaten der Saison, Avocado und garniert
L}

it GONEIEN QUS ANGIGIX v s 2 18e/22¢
Iberico Schinken

In Scheiben geschnitten, begleitet mit Brot aus Xeixa-Mehl und Ramallet-Tomaten ......... 45¢€

«Griinkohl-Salat ( 4 mit Veganem Kase verfiigbar)

Griinkohl mit Pistazien-Vinaigrette, Kreuzkiimmel, Nissen,

MATCHA-ToE UM FOHG-KESG v s 2 22€/21e

Aubergine, Joghurt und Stracciatella (2 vegane Variante verfigbar)

, Gebratene Aubergine mit Joghurt-Emulsion, Stracciatella und Pistazien.............. 4 18€ /26€
Tartar vom Simmentaler-Rind =
Serviert mit Blatterteig, Foie und TrUffel ...........ccoovceevierieriiiiiiieeeeeeeeeee 58€ -

REIS & PASTA -

Briihereis ™ 3 8 8
Mit Kaisergranat, Botifarron-Wurst, Baby-Erbsen und Radieschen......................... i 36€. “
Bottoni gefiillt mit Foie und Birne s "
Mit getriffelter KUrbisCreme ..............ccccocceuiviviiiiiniioiininiiiiicicicceieeeeeee ... 2b€ "




FISCH GERICHTE

Wolfsbarsch :‘}

Vom Grill, mit warmem Salat, Tomatenpesto und Meeresfriichtesuppe .........ccccceecveveceveuene. 41€

i
Steinbutt ™™

Mit schwarzer Tintenfisch-Fideud, Artischocken und Safran-Aioli...........ccoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaaaaan. 43¢

.
‘Hummer ™

VOM GRIll, Mt ADUSTEXTUIEN .o e e et e e e e e e e e s e e e e e e s e s eeaeeeeaeseenes 46¢€

4

FLEISCH GERICHTE
| 4

sLammhaxe
Mit Sobrasada-Hummus, Rosmarin-Joghurt und Raz al hannout-Sauce ...........ccccccceeeueauenc. 56€; 4
‘Short rib
/‘VUT éorreras—Aprikosen—PUree UNG FOIE . 39¢€
Kalbsbdackchen
Auf Rotwein-Risotto Und RAAICCRIO..........ccueeuieieiieeee e 32€ .

BESONDERE GE RICHTE (Auf Bestellung mindestens 24 bis 48 Stunden im Voroﬁg)

> ;
Ganzes Stiick Fisch aus Wildfang ""‘j i

alzkruste oder gegrillt (2 Personen) ..............ccc.eveue.iighurseesssssssnssnssssnnens Preis nach Markt

8 Lkg. Auf Holzkohle gebraten...............ccceceeeeeeeeciiueieesieeieeseieieseeeeaaes Preis nach Markt

f Wellington

personen) im Sa Clastra Restaurant serwerf95€/pp



BEILAGEN

Hausgemachte Pommes Frites ... 7,5€
Glasierte Karotten ... 9¢e
Gegrillter Bimi............oii 23
Gebratene Pilze ... o€

DESSERTS

e
Zitronen-Torte f

Unsere neue Version mit Zitronen aus dem €igenen Garten ...............ceccceeeceeeeeeveeeseevsuerenennn. 16€
oge W

Joghurt, Erdbeeren und Basilikum fa

Joghurtparfait mit Erdbeer-Basilikum-Gelee ...............ccceceeeeeeveeeeeeeeeeereeeeereeeeeeeeeeeeeeeenns 16€

Apfel-Vanille-Triffle

\‘/ani//e-/ngwer—Mousse Mit APTEIKOMPOTE ..o 16€

Schokolade und Passionsfrucht

Zart schmelzender Schokoladenbarren (70%) mit Passionsfrucht-Sauce....................... ¢ ... 16€
Kaseauswahl

Schafs-, Ziegen- und Kuhkése......................... g s mmmmassssssas assassssnss se s 18€
LEGENDE:

Housgemocm

"~

" Lokales Fleisch

i
o | okaler Fisch

3 4 Vegetarisch / Vegan



WWW.CASTELLSONCLARET.COM




