
OLIVERA
R E S T A U R A N T



TEILEN IST DOPPELT GENIESSEN

1er cru. Aquitaine, Oscietra 2,7mm grain. Mit Blinis und hausgemachtem Brioche (30gr. / 50gr.) 

KAVIAR OSCIETRA - 220€ / 310€

Handgeschnitten, mit mallorquinischem Brot und Ramallet-Tomate serviert (100gr).

IBERISCHER SCHINKEN - 45€

TARTAR VOM RINDERFILET - 38€
auf Croissantbrot mit Foie mi cuit

Brot aus unserer Bäckerei und Snack - 6,5€

KALE-SALAT - 18€
Grünkohlblätter mit Pistazien-Vinaigrette, Kreuzkümmel, Nüssen, Macha-Tee und Feta-Käse 

GEGRILLTE AVOCADO - 28€
Pikantes Romescu mit gegrillter Avocado, kandierten Kirschen und Räucherlachs

AUF VORBESTELLUNG
(Bestellungen müssen mindestens 24 Stunden im Voraus erfolgen)

GILLARDEAU AUSTERN - 45€
(1/2 Dutzend naturel) 

SALMOREJO - 22€
Traditionelle kalte Suppe von grünen Tomaten und Avocado, garniert mit Hummer.

FISCH IM GANZEN - S/M€
gegrillt oder in Salzkruste (2 personen)

FRISCHE ROTE GARNELEN - S/M€
aus Mallorca (nur in der Saison)

RIB EYE T-BONE-STEAK - 12 € / 100 GR.
(ca 1 Kg., für 3 Personen) Dry Aged-Rind aus zertifizierter Herkunf﻿t

LANGUSTE THERMIDOR- 140€/P.P. 
(Saisonbedingt) Serviert in Sa Clastra

LENDENSTEAK WELLINGTON  - 95€/P.P. 
(minimum 2 Personen) Serviert in Sa Clastra



Ausgewähltes mallorquinisches Lammfleisch, bei niedriger Temperatur
gegart, serviert mit arabisch angehauchtem Gemüsetabbouleh

LAMMSCHULTER (für 2 Personen) - 62€

HAUPTGERICHTE

Rundreis aus dem Ebro-Delta, 
trocken gekocht und mit fangfrischem Fisch des Tages oder ausgewähltem Fleisch serviert 

REIS A LA LLAUNA - S/M€

GEGRILLTER FISCH - S/M€
Lende vom Küstenfisch, mit Jakobsmuscheln und Feldsalat.

JOSELITO SECRETO IBÉRICO STEAK - 38€
Secreto gilt als eines der besten Stücke des iberischen Scchweinefleischs. 
Mit Gewürzsalz, Madeira-Sauce und Waldpilzen gewürzt.

SALAT - 7 €

KARTOFFEL-MOUSSELINE - 7,5 €

BEILAGEN

POMMES FRITES - 7,5 €

mit Jakobsmuscheln, roten Garnelen, einer Sauté von asiatischem Gemüse und grüner Bohnensuppe

WOLFSBARSCH - 44€

"PAPAS ARRUGÁS" KANARISCHE KARTOFFELN MIT SALSA BRAVA - 9€

GRÜNER SPARGEL AUF HOLZKOHLE GEGRILLT - 9€

: Veggie / Vegan 

: Nachhaltiger Fischfang

: Lokales Produkt

LEGENDE
: Hausgemacht



CRÈME BRULÉE - 18€
Karamellisierte Feigen und Feigeneis&quot

KÄSEAUSWAHL - 18€
Verschiedene nationale Sorten, serviert mit Brot und Marmelade

SÜSSER ABSCHLUSS

Unser Klassiker mit Zitronen aus dem eigenen Garten.
Serviert mit Heidelbeereis und Marmelade

MIT SÜSSWEIN

OPORTO TAWNY 10 AÑOS - 14€

DOLÇ DE SA VALL - 14€
Moscatel 

Monastrell 
MONASTRELL DULCE - 15€

Moscatel 
MR MOSCATEL (TELMO RODRÍGUEZ) - 16€

Oporto 

ZITRONENKUCHEN - 16€

WWW.CASTELLSONCLARET.COM

TOFFEE-COULANT - 18€
Mit Erdbeer-Cava-Eis

HAUSGEMACHTE EISKUGEL - 12€
Mandel, Zitrone, Erdbeere, Orange, Schokolade
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