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PARA EMPEZAR Y COMPARTIR

Pan de nuestro horno % snack - 6,5€

OSTRAS GILLARDEAU - 45€

Media docena al natural

& SALMORE)O - 22€

Elaborado con tomate verde, aguacate y guorneddo con bogavotﬁe

CAVIAR OSCIETRA PERLITA - 220€ / 310€

De origen francés (Aquﬁcﬁne).
Alto nivel Oscietra Grano de 2,7mm. Servido con blinis y brioche casero (30er e/ A58 51s)

JAMON IBERICO DE BELLOTA - 45€

Cortado a cuchillo, ocompoﬁodo de pan de harina de xeixa y fomate de ramallet moHorqu(n (]OOg.)

&7 ENSALADA DE KALE - 18€

Hojgs de kale alifiadas con vinogreJro de pisfocho,

comino, té macha, frutos secos, boyos deshidratadas y queso feta

TARTAR DE SOLOMILLO DE VACA - 38€

Sobre pan hojo|o|roo|o con foie mi cuit’

&7 AGUACATES A LA BRASA - 28€

Romescu picante con aguacate a la brasa, cherrys confitados y salmén ahumado

PLATOS ESPECIALES BAJO PEDIDO (minimo de 24 a 48 horas de antelacidn)

“a PIEZA ENTERA DE PESCADO SALVAJE - S/M€

Pieza entera de pescodo salvaje a la sal o a la brasa (2 personos)

“a GAMBA ROJA FRESCA - S/M€
Gamba roja fresca de Mallorca (sdélo en Jremporado) - S/M€

CHULETON DE RIB EYE
(ILKg" dprox. palia 3 /personas-t128EVE GO,

“a LANGOSTA THERMIDOR - 140 € P.P.
Servida en Sa Clastra

SOLOMILLO WELLINGTON - 95€ P.P.

Minimo 2 personas y servido en Sa Clastra



PRINCIPALES

ARROZ A LA LLAUNA - S/M€

/A\I’I’OZ de grano redondo CI€| o|e|+o d€| EbI’O COCiﬂOdO a seco vy OCOt"ﬂpOﬁOdO

de la opcidn mds fresca de la lonja del dia o de nuestras mejores carnes

LUBINA - 44€

con vieras, gombos, salteado de verduras asidticas y jugo de vainas

PESCADO BRASA - S/M€

LOI’T]O de pQSCOdO de COS+O, €@n ZOmbUI’iﬁOS Yy €I’150|Od0 de COﬂéﬂigOS

SECRETO IBERICO A LA BRASA - 38€

Con setas silvestres de temporada y salsa de vino

PALETILLA DE CORDERO - 62€

Cordero mo||orqufn seleccionado, con una coccidén a baja temperatura

y ocompoﬁodo de tabulé de verduras con |igeros toques drabes (Para dos personos)

PARA ACOMPANAR

PATATAS ARRUGAS CON SALSA BRAVA - 9€

GRILL DE ESPARRAGOS VERDES AL CARBON - 9€

PATATAS FRITAS - 7,5€
MUSELINA DE PATATA - 7,5€
ENSALADA FRESCA - 7€

LEYENDA
Vﬁ\ : Hecho en Castell

: Producto Local
() : Veggie / Vegan

(G: Pesca de pincho



UN FINAL DULCE

CREME BRULE - 18€
/—/igos caramelizados y helado de higos

TARTA DE LIMON - 18€

Limones de nuestro jardin, servida con helado y mermelada de ardndano

COULANT DE TOFFE- 18€

COH l’we|odo CI@ ](I’QSOS Yy cavda

HELADO ARTESANAL - 12€

A\mendro, Eimon ttesd: Noronojo % Chocolate

SELECCION DE QUESOS NACIONALES - 18€

Oveja, cabra y vaca.
Servidos con nuestros Bigpes, mermeladas

VINO DULCE

DOLC DE SA VALL - 14€
Moscatel

MONASTRELL DULCE - 15€
Monastrell

MR MOSCATEL (TELMO RODRIGUEZ) - 16€

Moscatel

OPORTO TAWNY 10 ANOS - 14€
Opor+o

WWW.CASTELLSONCLARET.COM






