
OLIVERA
R E S T A U R A N T



PARA EMPEZAR Y COMPARTIR

PLATOS ESPECIALES BAJO PEDIDO

SALMOREJO - 22€

De origen francés (Aquitaine). 
Alto nivel Oscietra Grano de 2,7mm. Servido con blinis y brioche casero (30gr. / 50gr.)

CAVIAR OSCIETRA PERLITA - 220€ / 310€

Cortado a cuchillo, acompañado de pan de harina de xeixa y tomate de ramallet mallorquín (100g.)

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA - 45€

TARTAR DE SOLOMILLO DE VACA - 38€
Sobre pan hojaldrado con foie mi cuit” 

Pan de nuestro horno y snack - 6,5€ 

ENSALADA DE KALE - 18€
Hojas de kale aliñadas con vinagreta de pistacho, 
comino, té macha, frutos secos, bayas deshidratadas y queso feta

AGUACATES A LA BRASA - 28€ 
Romescu picante con aguacate a la brasa, cherrys confitados y salmón ahumado

OSTRAS GILLARDEAU - 45€

Elaborado con tomate verde, aguacate y guarnecido con bogavante

Pieza entera de pescado salvaje a la sal o a la brasa (2 personas)

(mínimo de 24 a 48 horas de antelación)

PIEZA ENTERA DE PESCADO SALVAJE - S/M€

GAMBA ROJA FRESCA - S/M€

CHULETÓN DE RIB EYE

LANGOSTA THERMIDOR - 140 € P.P.

SOLOMILLO WELLINGTON - 95€ P.P.

Gamba roja fresca de Mallorca (sólo en temporada) - S/M€

(1 Kg. aprox. para 3 personas) - 12 € / 100 gr.

Servida en Sa Clastra 

Mínimo 2 personas y servido en Sa Clastra

Media docena al natural



Cordero mallorquín seleccionado, con una cocción a baja temperatura 
y acompañado de tabulé de verduras con ligeros toques árabes (Para dos personas)

PALETILLA DE CORDERO - 62€

Arroz de grano redondo del delta del Ebro cocinado a seco y acompañado
de la opción más fresca de la lonja del día o de nuestras mejores carnes

ARROZ A LA LLAUNA - S/M€

SECRETO IBÉRICO A LA BRASA - 38€
Con setas silvestres de temporada y salsa de vino

ENSALADA FRESCA - 7€

MUSELINA DE PATATA - 7,5€

PARA ACOMPAÑAR

PATATAS FRITAS - 7,5€

con vieras, gambas, salteado de verduras asiáticas  y jugo de vainas

LUBINA - 44€

PATATAS ARRUGÁS CON SALSA BRAVA - 9€

GRILL DE ESPÁRRAGOS VERDES AL CARBÓN - 9€

: Veggie / Vegan 

: Pesca de pincho

: Producto Local

LEYENDA
: Hecho en Castell

Lomo de pescado de costa, con zamburiñas y ensalada de canónigos 

PESCADO BRASA - S/M€

PRINCIPALES



CREME BRULÉ - 18€
Higos caramelizados y helado de higos

SELECCIÓN DE QUESOS NACIONALES - 18€
Oveja, cabra y vaca.
Servidos con nuestros panes, mermeladas

UN FINAL DULCE

Limones de nuestro jardín, servida con helado y mermelada de arándano

VINO DULCE 

OPORTO TAWNY 10 AÑOS - 14€

DOLÇ DE SA VALL - 14€
Moscatel 

Monastrell
MONASTRELL DULCE - 15€

Moscatel
MR MOSCATEL (TELMO RODRÍGUEZ) - 16€

Oporto 

TARTA DE LIMÓN - 18€

WWW.CASTELLSONCLARET.COM

HELADO ARTESANAL - 12€
Almendra, Limón, Fresa, Naranaja y Chocolate 

Con helado de fresas y cava
COULANT DE TOFFE- 18€



¡MUCHAS GRACIAS!
S U  E Q U I P O  D E  O L I V E R A


